
	生猪副产品加工设备

	序号
	产品名称
	规格、技术说明
	数量
	单位
	单价
	合计
	备注

	一、设备区域

	1
	白脏接收台
	1.整体不锈钢结构，304材质
2.台面为1.2mm不锈钢板制作
3.立腿38×38×1.5
4.L=10.5米
	1
	台
	
	
	

	2
	红脏接收台
	1.外形尺寸：3000×800×750
2.304不锈钢板1.5mm面板
3.立腿38×38×1.5
4.L=3米
	1
	台
	
	
	

	3
	大小肠整理台L=9米
	1.外形尺寸：3000X800X750mm，
2.304不锈钢1.5mm面板，
3.立腿38381.5配有调整螺栓
4.304材质
	1
	台
	
	
	

	4
	内脏清洗台L=3米
	规格：304不锈钢材质，3000*900*800台面采用1.5mm不锈钢 （四周围高50mm）
	4
	台
	
	
	

	5
	内脏分离台
	规格：304不锈钢材质，1500*900*800台面采用1.5mm不锈钢 （四周围高50mm）
	2
	台
	
	
	

	6
	翻肠器
	1.外形尺寸：1300×220×900，2.不锈钢制造
	2
	台
	
	
	

	7
	手推车
	包括：（1）、304不锈钢材质，（2）、1.5mm不锈钢板制作。（3）、圆把手、斜撑加固、两定两转不锈钢支臂尼龙脚轮。
	4
	辆
	
	
	

	8
	头、蹄烫池
	（1）、机架采用60*40*2mm方管制作,池体δ2.5mm,外保温护罩δ1mm,以上材质均为SUS304，（2）、蒸汽加热，自动控温，带快速排水口（3）、外形尺寸：2500*1500*800mm
	1
	台
	
	
	

	9
	松香锅
	（1）、机架由40*80*3mm；60*60*3mm两种不锈钢方管 组成，材质304。（2）、手动旋转摇臂倾斜角度，传动轴，等受力部件为45#钢，（3）、加热室厚度5mm，材质304，保温框架50*50*2mm方管，材质304，外保温厚度1mm，材质304，（4）、加热功率84KW（12KW*7）可单控，（5）、现场独立电控箱，温度要求：温度可调控，范围控制在120-150摄氏度，具有短时加热至需求温度的要求。
	2
	台
	
	
	

	10
	降温浸泡池
	包括：（1）、整体采用304材质，（2）、1.5mm厚不锈钢制作，加强沿、蝴蝶腿、下洼式80mm球阀，（3）、整体满焊、无毛刺及卫生死角
	1
	台
	
	
	

	11
	头、蹄修整台
	包括：（1）、304不锈钢材质，（2）、尺寸：1800*900*800mm，（3）、四周围高50mm。
	2
	台
	
	
	

	12
	浸泡池
	包括：（1）、整体采用304材质，（2）、1.5mm厚不锈钢制作，加强沿、蝴蝶腿、下洼式80mm球阀，（3）、整体满焊、无毛刺及卫生死角
	2
	台
	
	
	

	13
	猪头劈半机
	（1）、机架：38*38*2mm方管，立柱：100*50*3方管304不锈钢材质，（2）、采用单列滚子轴承，油缸行程300mm，单次往返时间6秒，带风冷散热风机，（3）、功率：3kw+90w，防护等级IP55，（4）、外形尺寸：840*840*2050mm
	1
	台
	
	
	

	14
	取脑工作台
	（1）、机架38*38*2方管，台面板厚δ2mm，（2）、四周站边高度100mm，外加排水口，
（3）、外形尺寸：900*900*800mm
	1
	台
	
	
	

	小计人民币（大写）：
	
	

	二、运费、安装费区域

	1
	设备运费
	
	1
	车
	
	
	

	2
	安装费
	
	1
	次
	
	
	

	小计人民币（大写）：
	
	

	合计：
	
	



