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诸城利特食品机械有限公司


感谢你对我们的信任，祝贵公司生意兴隆！
 一. 烟熏炉设备介绍：
    诸城利特食品机械有限公司是生产肉类加工机械设备的专业制造厂家。全自动电加热烟熏炉是肉类产品熟制的关键性设备，可蒸煮、烟熏各种香肠、火腿肠、干肠、腊肠、烤肉、豆干、鱼豆腐及各种鱼等。操作简单、方便可靠。

本机为按钮全自动控制，操作简单方便。

本机具有电加热（蒸煮）、热风（干燥或烘烤）、烟熏、排气及清洗等功能。

可以根据用户要求自由组合，实现多个工艺。

采用蒸汽加热升温，加热盘压力为3-4公斤。

采用双层不锈钢结构，超厚夹层中填充保温材料，降低成本。

设有两上温度检测和一个湿度检测。

结构简介

本机主要由炉体、电加热系统、循环风系统、发烟系统等组成。

炉体：炉体内所有构件及外壁均采用不锈钢制造，耐腐蚀。将制品挂在挂车上，送入炉体内，关好炉门，即可按设定工艺参数进行蒸煮等加工。

电加热系统：由烘烤和蒸煮两部分组成。

烘烤部分：打开电加热，热汽通过炉体内的热交换器对炉内进行热量交换，对炉内产品进行烘烤。

蒸煮部分：炉体内部设计自动产生蒸气系统，对炉内产品直接加热。蒸汽的产量可根据不同的产品进行调节。箱体内压力不允许超过0.08Mpa。

循环风系统

炉体顶部装有双速电动风机，大功率和大风量确保炉内升温，使各处温度均匀一致，保证制品的质量稳定可靠。

发烟系统

发烟装置分为三层。上层的气缸传动系统带动立轴转动，立轴在中层及下层各装一个搅拌器，存放在中层的木屑，在搅拌器作用下送到下层的托盘上，点火棒通电后，将木屑点火生烟，在发烟装置背后安有电动吹风机，通过进烟管道将烟气送到炉体内熏制熟品。烟量和风量均可用风门及蝶阀调节，用手动点火、点动送料按键进行操作。

根据客户的要求对烟雾箱实行前后开门并可实现前后站的互锁，并达到对日本及欧盟出口注册的要求。
本设备具有烘烤、干燥、蒸煮、热熏、冷却等功能，用户可根据产品加工工艺的不同要求，灵活选择。
本设备由烟熏箱、自动程序控制器、烟雾发生器、烟熏车四部分组成。关键部件是由蒸汽管道、热交换器和出气通道组成完善的循环系统,箱内熏烟与热气的混合气体在两组循环风机的作用下,形成涡流区域,使混合气体以适宜的速度平衡而均匀地通过悬挂在烟熏箱内的肉制品,使其熟化和灭菌。

 150型号烟熏炉设备图片：
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3.技术参数：
	型号
	QZX—150

	 生产能力(kg/炉)
	150

	 总功率(kw)
	4

	高压蒸汽压力（Mpa）
	0.3-0.6

	低压蒸汽压力（Mpa）
	0.1-0.2

	高压炉温(℃)
	＜85

	低压炉温(℃)
	＜100

	水压力（Mpa）
	　0.2

	标准挂车（mm）
	1010*930*1300

	主机尺寸(mm)
	1320*1160*1800

	重量(kg)
	≈1800

	设备价格（元）
	41500.00


（2）250型号烟熏炉设备图片：
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技术参数：

	型号
	QZX—250

	 生产能力(kg/炉)
	250

	 总功率(kw)
	5.5

	高压蒸汽压力（Mpa）
	0.3-0.6

	低压蒸汽压力（Mpa）
	0.1-0.2

	高压炉温(℃)
	＜85

	低压炉温(℃)
	＜100

	水压力（Mpa）
	　0.2

	标准挂车（mm）
	1010*1000*1800

	主机尺寸(mm)
	1475*1260*2500

	重量(kg)
	≈2000

	设备价格（元）
	76500.00


4.设备交期：自收到定金之日起15个工作日内设备完成

备注：以上设备价格为含税含运费价格，请核实！

诸城市利特食品机械有限公司

联系人：于洪秀
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